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Historien om Gert Nielsen

Slagterfirmaet Gert Nielsen A/S er en gammel virksomhed, som
blev grundlagt i Eskildsgade i Kebenhavn i 1946.

| 1963 overtog sennen, Arne Nielsen, firmaet, der i 2000 blev
afhaendet il den nuvaerende ejer, der ogsa hedder Gert Nielsen,
og som er barnebarn aof stifteren.

Oprindeligt forsynede slagterfirmaet andre slagterbutikker med
specielt regvarer. | dag er kunderne institutioner, restauranter,
storkakkener, kantiner og plejehjem, og sortimentet er vokset fil
komplette slagterlgsninger — alt indenfor ked-fadevarer.

Vi er en gammel virksomhed, hvor dyder som solidt handvaerk og
fagkundskab gér hénd i hand med ufravigelige krav til hygiejne

og milje.

Slagterfirmaet Gert Nielsen A/S beskaeftiger godt en snes medar-
bejdere i helt nybyggede lokaler i Hvidovre.
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Topmoderne faciliteter

Da lokalerne i Eskildsgade 12 efterhénden blev for smé, flyttede
vi i 1952 til Kedbyen, hvor vi siden havde tre adresser, indtil vi
i 2009 rykkede ind i nye og topmoderne faciliteter i Hvidovre.
Bygget helt efter vores ansker og krav, og hvor vi nu bl.a. har féet
optimale forsyningsmuligheder og bedre adgang il at distribuere
vores varer til kunderne.

Lokalerne i Kadbyen var blevet for smé& og uhensigtsmaessige
i forhold til den daglige rationelle produktion og var i det hele

taget utidssvarende.

| Hvidovre har vi féet endnu bedre muligheder for at fastholde
vores fokus pd hygiejne, miliz og egenkontrol af vores haije kvalitet.
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Folger lovgivningen

Kadet hos Gert Nielsen udvaelges og kontrolleres ud fra den
officielle Europa-klassificering, med kriterier som fedtindhold,
farve, lugt, konsistens og muskelfylde. Herudover udvaelger vi
ogsé kedet ud fra smag, friskhed, appetitlighed og hygiejne.
Naturligvis opfylder vi ogsé alle EU-krav - til gavn for miljget og
fadevaresundheden.

Hensyn til miljoet

Milierigtig drift er et dagligt fokus, hvor vi selvfalgelig ensker at
tage hensyn il det samfund, som vi er en aktiv del af, men hvor
vi ogsé fokuserer pé tiltag, der kan ses pa bundlinjen.

Vi genanvender eksempelvis varmeudviklingen fra kelemaski-
nerne til bl.a. produktion af varmt vand og til varme pé& kon-
torerne. Tekniske lasninger, der ger det let at gere det rigtige og
sveert eller naesten umuligt at gere det forkerte, er implementeret.
Energiforbruget er styret af teknik, s& den menneskelige faktor og
darlige vaner stort set er elimineret.

Endelig betyder bade e-fakturering og e-handel en vaesentlig
reduktion i forbruget af papir.
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Hyje krav til kvalitet

Hos Gert Nielsen er vi dybt engageret i et grundigt kvalitetsmilje
og en omfattende egenkontrol.

Vi benytter [T-systemet E-Smiley, som er rettet il efter vores ansker
og behov, og som dltid vil advare os, hvis forskrifterne ikke over-
holdes. Vi udtager séledes praver tre-fem gange om ugen, hvorved
vi altid har fuldsteendigt styr pé bakteriologien pa virksomheden.

Hygiejne

Vi har et defaljeret, dagligt hygiejneprogram som omfatter hvert led
i arbejdsprocessen med kadet. Da ingen programmer er bedre end
de mennesker, der handterer dem, oplaeres vores medarbejdere til
en hgij faglig standard for kadbehandling. Vores krav til hygiejnen
er ikke fil diskussion, og arbejdspladsen geres klinisk rent efter
hver proces.




SLAGTERFIRMAET

Gent Weelsen ais

Vores produkter

Lige fra begyndelsen i 1946 har hjemmelavede reg- og koge-
varer vaeret pd hylderne hos Gert Nielsen. Siden har sortimentet
udviklet sig til ot omfatte alt indenfor kedvarer som okse, kalv,
svin, lam, f]erkraa, vildt, pé|&g, fisk, Qko|ogi, raceked som f.eks.
hereford og limousine — et godt stykke ked, perfekt modnet med
god fedtmarmorering og fantastisk smag.

Vi tilbyder:

Egenproduktion of reg- og kogevarer.

=i ek el = el
Import og forhandling af produkter fra béde ind- og udland.

Gode velkendte kvalitetsprodukter, som f.eks. vores velkendte

haijreb.
Udvikling

Vores holdning er, at ked skal behandles af fagfolk. Medarbejderne
hos Gert Nielsen er uddannede slagtere, og vi samarbejder med
nogle af de dygtigste kokke og gkonomaer i landet, s& produkterne
altid opfylder tidens krav til kedkvalitet, smagsoplevelse og god
gkonomi. Vi er dbne for nye stremninger i gastronomien, og vi
falger branchens udvikling neje for altid at vide, hvad der rerer
sig indenfor slagterprodukter — f.eks. udvikling af mere fedtfat-
tige produkter.

Vi sparrer meget med vores kunder, og sammen finder vi ud of,
hvad der rent teknisk kan lade sig gere, og hvad der er muligt
med afsaet i lovgivningen.

Vi har en raekke dygtige samarbejdspartnere, som supplerer os
og vort produktsortiment.

Udvikling er et vaesentligt fokusomréde hos Gert Nielsen A/S. Vi
gnsker at vaere pé forkant med de nyeste trends, sd vi til stadighed
kan veere en inferessant og kompetent samarbejdspartner for
vores kunder.




HACCP certificeret arbejdsbeklaedning ! .E' .
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Vi tilbyder ogsa I'.
- Méatteservice
- Linnedservice
- Vaskeservice
- Bekleedningsservice til alle brancher '
Ring allerede idag for et uforpligtende tilbud :
patlf. 43 99 00 44! -
ARBEJDSMILJ@  MILJBCERTIFICERET S i R t

DsmHSAs 18001 Iso 14001 Telefon +45 4399 0044 - Telefax +45 4371 6619 ALBA

alba@alba.dk - www.alba.dk

CM FOOD ASS

Hereford og Aberdeen Angus oksekgd fra Irland. CARMO-bacon fra Holland. Lam og
krondyr fra New Zealand. Fjerkrae fra Frankrig. Stegt kylling og and fra Thailand.
Vildsvin fra Texas. Laks fra Chile. Hindbeer fra Serbien. Og meget, meget mere!

Hos CM Food A/S arbejder vi under mottoet "Smag pa Verden'. Og vores mission
er lige sd enkel, som den er ambitigs: Vi vil bringe verden til de skandinaviske
middagsborde!

Med et salg pa mere end 9.000.000 kg kad, fisk og gregntsager om aret er CM Food
mere end blot en leverandgr, som flytter kasser! Vi er en stabil samarbejdspartner, som
saetter en zere i palidelighed, loyalitet og rettidig omhu.

Vi opbygger teette og langvarige relationer til vores leverandgrer og kunder.
Fokuserer pa at skabe veerdi for alle parter. Og med eget eksport-autoriseret lager
er dag-til-dag levering en selvfglge til hele Skandinavien.

CM Food A/S e Sundsholmen 12 ¢ 9400 Ngrresundby
TIf. 96 327 327 « www.cm-food.dk ¢ info@cm-food.dk



http://www.alba.dk
http://www.cm-food.dk
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Gode rdd giver merverdi

Gennem god og individuel rédgivning samt en udstrakt service
sager vi lange kundeforhold, og vi har igennem drene oparbejdet
en stor og frofast kundekreds.

Med ugentlige menuforslag, planleegning og radgivning om kor-
rekt brug af révarer, giver vi ikke kun kunderne ny inspiration og
faglige réd. Vi giver kunden mervaerdi i form af praktisk hjeelp
til ot f& mest muligt ud af vores kvalitetsprodukter.

Hver tirsdag udsender vi ugentlige menuforslag og hver torsdag
attraktive her-og-nu filbud. Desuden kan kunderne tilmelde sig
vores nyhedsbrev.

Vores passion for mad

Hos Gert Nielsen er vi fagfolk. Vi er et team af unge slagtere, der
alle er personligt interesseret i madlavning. Vi braender for mad.
Men for os er ked og mad ikke kun et arbejde. Ked og mad er
en livsstil, en passion som fylder meget i vores hverdag, og vi
henter gerne inspiration til nye refter og nye produkter i mange
sammenhaenge — pa rejser, p& restaurantbesag eller andre steder
hvor mad er en vigtig del of oplevelsen.

RV

De fire forretningsomrdder

Slagterfirmaet Gert Nielsen A/S er saerligt steerk pé:

- Egenproduktion af rag- og kogevarer

- Udskaering af fersk ked

- Forhandling af dansk ked og import fra udlandet
- Udvikling og rédgivning




Jorn A's principper er at producere vore kvalitetsprodukter ud fra egne recepter,
krydderiblandinger, indsigt og handelag, holder vi stadig i heevd under vort motto:

Hgj kvalitet, service, friskhed, sundhed og ensartethed. Jogrn A. Rullepglser
Roulader- Guldalderen 28 B
Feelles for alle vore roulader er, at de er lavet efter Jorn's gamle opskrifter, hvor det 2640 Hedehusene
kun er store farsteklassesslag der bliver brugt. Hver pglse er neensomt krydret TIf: 46 56 06 24
efter behov og variant. Roulader er naturligvis fremstillet uden brug af fosfat og -

andre unaturlige hjeelpestoffer. Fax: 46 56 05 24

Spegepglser:

Feelles for vore spegepglser er: Lang produktionstid, hvor pglserne modner og terrer
den tid de skal — pa en naturlig made. Farst derefter ryges de neensomt i stenovn.
Hgjt kadindhold.

Farsvarer:
Feelles for vor farsvareproduktion er, at alle produkter kgres af oksekagd, svinekgd og spaek.
Alle krydderiblandinger mikser vi selv.

Prisbelgnn
Senderjyske
slagtertradi

Siden 1939 har vi hos Slagter Lampe,
i 3 generationer, holdt de Senderjyske
slagtertraditioner i haevd.

Det gor, at vi bedre end andre kender det
oprindelige handvaerk, som vi stadig benytter os af. P T o
Vore 25 medarbejdere er kompromislgse fra start til slut, prisbelgnnede Kalpalser
under fremstillingen af vore pglser. pa: www.slagterlampe.dk

Slagter Lampe - Klgvervej 71 - DK-6100 Haderslev - TIf. 7452 3299
www.slagterlampe.dk - Mail: lampe@slagterlampe.dk



http://www.slagterlampe.dk
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Ol e aal'd Leverandgr af oksekgd,

d kalvekgd, lammekgad, fjerkree
mv. til grossister og fabrikker

BeefLink

TIf +4557 8210 10
Fax +4557 8210 11
E-mail  info@beeflink.dk

POSTBOKS 11 « STORGADE 30 C « DK-4180 SOR@

ALcontrol Laboratories er f devareindustriens laboratorium

k| Det er let at v re kunde i ALcontrol, vi klarer alt fra afhentning
til en hurtig rapportering.

(l AlLcontrol Laboratories

For mere information kontakt:

ALcontrol Laboratories ALcontrol Laboratories
Heino Lund Bent Mikkelsen
TIf. 51 51 08 86 TIf: 40 40 55 04

heino.lund@alcontrol.dk bent.mikkelsen@alcontrol.dk

www.alcontrol.dk

Importor af spaendende kvalitetsfodevarer

til det skandinaviske marked w

— aldrig leengere end et telefonopkald vaek!
CHEF &4
SERVICE M

DK Trading Aps ® Tel: +45 75 13 66 33 ® Fax: +45 75 13 31 89 ¢ www.dktrading.dk

HVIDEBAK
HVIDEB/E|
LAGTERI
Hvidebaek Slagteri A/S Hvidebaek Pglsefabrik ApS
Industrivej 17 d, 4490 Jerslev Industrivej 17 d, 4490 Jerslev
TIf. 59596200 . Fax 59596221 TIf. 59596200 . Fax 59596221
www.hvidebaek-slagteri.dk www.hvidebaekpglsefabrik.dk



http://www.holmegaardkoed.dk
http://www.alcontrol.dk
http://www.dktrading.dk
http://www.hvideb�k-slagteri.dk
http://www.hvideb�kp�lsefabrik.dk

K@D EN GROS
b TE—
S IMPORT / EXPORT

ol. +45 98242809
.\ bo@kabco.dk
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A&C's kgle- og el-installationer
udfares af os

Handveerkervaenget 6 [ e
Gundsgmagle
4000 Roskilde
KLAUS KRUSAA
Telefon: +45 4678 8375 HELEA"LEG ms

Mobil : +45 4074 8375
Fax 1 +45 4678 8240 I ——

krusaa-koel@krusaa-koel.dk - www.krusaa-koel.dk

Ferske kyllingebrystfileter
fra Rose Poultry

S|P Aa3jnodasosmmm
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Stryhns AS
Vestre Kirkevej 13-19
4000 Roskilde

www.stryhns.dk S‘tryhlfs

Matildevej 6
DK-4200 Slagelse
T. +(45) 58 53 55 98

(-'-'D

www.vakka.dk

Okse- og kalvekgad fra en autoriseret
opskeeringsvirksomhed
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http://www.krusaa-koel.dk
http://www.rosepoultry.dk
http://www.stryhns.dk
http://www.zimbo.de
http://www.vakka.dk
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Slagterfirmaet Gert Nielsen | Stamholmen 140 B | 2650 Hvidovre | Telefon 3331 8181 | Fax 3331 1815

www.gertnielsen.dk

JS/DANMARK ¢ www.jsdanmark.dk e 535410 e Trykt pé officielt godkendt miljovenligt papir e Trykfarverne er baseret pa vegetabilske olier ¢ Koncept: JS Media Tools



